CAIET DE SARCINI
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII DE CATERING IN
VEDEREA FURNIZARII DE

” PACHET ALIMENTAR PENTRU PRESCOLARII SI ELEVII DIN CADRUL SCOLII
GIMNAZIALE NR. 1 COMUNA STEFANESTII DE JOS”

I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
trebui sd {ind cont de prevederile:

v' Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitdti de
invatamdnt preuniversitar de stat;

v' Ordonanta de urgentd nr. 124/2022 pentru modificarea Ordonantei de urgenja a Guvernului
nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 300 de unitdfi de invdfamant preuniversitar de star,
precum si pentru modificarea art. 97 din Legea nr. 196/2016 privind venitul minim de
incluziune;

v Normele metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr.
105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitdti de invdtdamant preuniversitar de stat.

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala nr. 1, comuna Stefénestii de Jos, nu dispune in
prezent de cantind sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde s-a optat ca suportul alimentar
sd fie un pachet alimentar conform art. 2 alin. (1) punctul ¢) din Normele metodologie de aplicare a
0.U.G. 105/2022, respectiv ¢) pachet alimentar, in situatia in care nu existd posibilitatea asigurdrii
mesei calde preparate in regim propriu sau de catering, care va fi pdstrat, pand la servire, in spafii
amenajate, in care existd conditii adecvate de manipulare §i depozitare, la temperaturi adecvate,
monitorizate §i controlate.

in conformitate cu art. 4, alin (4) din Norme: Tipul de suport alimentar previzut la art. 2
precum si modalitatea de distribuire a acestuia elevilor si prescolarilor se stabileste la solicitarea
directorului unitatii de invdtamdnt, cu aprobarea consiliului de administratie si se propune
ordonatorului principal de credite al unitdtii/subdiviziunii administrativ teritoriale, care il supune
aprobarii consiliului local.

II. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei 1l constituie pregétirea, prepararea si livrarea zilnica a pachetului alimentar
pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale nr. 1 din comuna Stefanestii de Jos 1n sediile:

Scoala Gimnaziala nr. 1, Corp B — sos. Stefanesti, nr. 130

Scoala Gimnaziala nr. 1, Corp E — str. Fagéaras, nr. 66

Scoala Gimnaziald nr. 1, Corp D, str. Dudului, nr. 10

Scoala Gimnaziala nr. 1, Corp C — str. Zorilor, nr. 33-35

I11. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pe perioada ianuarie 2023-iunie 2023, parte a anului scolar
2022-2023, respectiv 09.01.2023 — 16 iunie 2023, inclusiv, in perioada desfasurarii activitatii
didactice.

Operatorul economic avand obligafia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea §i livrarea
pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile (atdt fizic cat si prin
intermediul tehnologiei si al internetului sau mijloace alternative) Scolii Gimnaziale nr. 1, toate sediile,
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in cantitatile si continutul caloric stabilit prin Normele metodologice de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitdfi de invatdmant
preuniversitar de stat.

NOTA: Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucratoare

NOTA: Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu
prezenta fizica, conform prevederilor art.9 alin. (4) din Regulament-cadru de organizare si functionare
a unititilor de invatdmant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4183/2022.
Preluarea suportului alimentar se realizeazd 1n situatiile prevdzute la alin. (2) de catre
parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de citre elevi, pe
baza evidentelor de participare la cel putin o ord de curs/zi.

IV.CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate
acestuia s-a tinut cont de numdrul total de 754 elevi, pe perioada ianuarie 2023-iunie 2023,
reprezentdnd un numar de 94 de zile, la valoarea pachetului alimentar de maxim 15 lei cu
TV A/beneficiar, reprezentiand 1.063.140,00 lei cu TVA, la nivelul contractului.

NOTA: Numdrul de zile specificat este maxim in conditiile scenariilor privind desfisurarea
activitdtii de invdtare.
Valoarea maxima / beneficiar / zi este de 15 lei cu T.V.A., valoare ce cuprinde pretul produselor,
cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupé caz.

V. Specificatii tehnice

1. Caracteristici generale

1.1. Se vor furniza: pachete alimentare, respectiv:

- produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle - 80 g — maximum
50% din greutatea totala a pachetului,

- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g — minimum 25% din greutatea
totala a pachetului

si

- legume - rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25 % din
greutatea totala a pachetului.

La acestea se va adauga un fruct.

Tipurile de pachet alimentar aprobat sunt:

a) Sandvich cu unt, suncd, cascaval si legume: rosii, castravete, salata;

b) Sandvich cu piept de pui la gratar sau pulpd de pui dezosatd la gratar cu legume crude:
gogosar, varza, morcov

Un fruct intreg
NOTA: Acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de doud zile consecutiv.

Fructele trebuie sd fie sandtoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/sau daunditori.

Daca, la nivelul unitdtii de invdgamdnt, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. 1 alin. (4) din Ordonanta de urgentd a Guvernului nr. 105/2022, coroborat cu art. 2 alin. (4) din
Normele metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 105/2022
privind aprobarea continudarii  Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitdti de invatamant preuniversitar de stat, prescolarii/elevii respectivi
vor beneficia de produse alimentare adecvate situafiei lor, in limita valorii zilnice stabilita pentru un
pachet alimentar/elev.

1.2. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, dacad hrana nu este servitd intr-un
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interval de 60 de minute de la livrare, in unitétile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.3. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si a internetului, conform
scenariilor de organizare si desfisurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de
invatdmant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale 1n vigoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare,
iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi
comunicati.

Prezenta elevilor va fi comunicata la ora 8.30 pentru elevii care nvatd in schimbul I si la ora
13.30 pentru elevii care Invata in schimbul II.

Masa va fi servita la ora 9.50 pentru elevii care invata in schimbul I si la ora 14.50 pentru elevii
care invata la schimbul II.

Unitatile de invitimant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie §i
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, Intocmite
si aprobate de unitatea scolara prin reprezentantii ei desemnati.

1.4. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii:

a. materie prima;

b. prepararea hranei;

c. distributie.

NOTA: In cadrul procesului de selectie, vor fi considerate ci indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizifia materiei prime.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatdmant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitafii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numdrul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care sa ateste calitatea gi siguranta acestora, dupa caz; unitdtile de Invatamant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in funcfie de situatia numarului de copii scolarizafi in luna precedenta, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate vor pastra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sféarsitul anului intocmirii
acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completérile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu pastd opéritd - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de




hrand de regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare, dupa caz, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitétile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de: 24 de ore de la momentul ambalirii pentru
sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de cétre
beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale In vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitétile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr.
105/2022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatdmant preuniversitar de stat se analizeazd doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza
acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sii detini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetérii si tineretului
nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte Inscrise prin etichetare elementele
obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si
salata;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncé x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii
si anului;

g) conditii de depozitare — se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;



h) declaratie nutritionald. Etichetarea nutritionald trebuie sd con{ind urmétoarele elemente:
valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, In aceasta
ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g din care

Acizi grasi saturafi g
Glucide g din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”;

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat™
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

b) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT™,

b) pentru cele preparate in regim propriu (masa caldd), va contine denumirea produsului,
ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante.

9. Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust In
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazad a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se preparad aceste mancaruri
nu trebuie s@ contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in
vigoare.

2. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie si contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a

oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere).

4, Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unitdtile de Invagdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

L

NOTA: Avand in vedere obligativitatea unitiitii de invatimant de a pistra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca fiecare
livrare la fiecare sediu si fie insotitd de o probi gratuita a pachetului alimentar.







